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Culinary thermometer P 2

PIET HUYSENTRUYT

Kulinarisches Thermometer
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Qualities

o Determine quick and easy the ideal
cooking time for your steak but also for
your roasts, fish, poultry, gravy, cake,

chocolate, sugar and caramel
o Temperature range from —45°C to 200°C
o Displays temperature in 5 seconds
o Stainless steel
o |lluminated display
o Hook
o Automatic shutdown
o Including 2 x 1,5V batteries
Qualitdten
o Bestimmen Sie schnell und einfach die

ideale Garzeit von Steaks, aber auch
von Braten, Fisch, Geflugel, Kuchen,
Schokolade, Zucker und Karamel
Temperaturbereich von -45°C bis 200°C
Anzeige der Temperatur in 5 Sekunden
Komplett aus rostfreiem Edelstahl
Displaybeleuchtung

Mit Aufhanger

Automatische Abschaltung

Inklusive 2 x 1,5V Batterien
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2x1,5V
EAN: 5411397010438



